TINA PFAFFMANN

CHARDONNAY
EXKLUSIV

JAHRGANG 2025
0,75l Alkoholgehalt 13,5% vol. trocken

Nach schonender Entrappung, durfte die Maische fir 36
Stunden ziehen, damit alle Extrakte und Aromastoffe in
den Most gelangen.

Mit einem sehr schonendem Champagnerprogramm wurde
die Maische gepresst, der Most nach wenigen Stunden
leicht vorgeklért um dann so schnell wie méglich in die
spontane Gérung zu gelangen.

Der Chardonnay durfte bis zur Fiillung, die Mitte Méarz
stattgefunden hat, sich auf der Feinhefe ausruhen und in
jeglicher Hinsicht, was Aromastoffe und Geschmack anbe-
langt, konzentrieren.

Trinktemperatur: BroME
Restzucker 52 g/l
S&ure 6 g/l

NAHRWERTANGABEN

Chardonnay Exklusiv trocken
Deutscher Qualitdtswein

Durchschnittliche N&hrwerte Je 100 ml
Energie 343 kJ / 82 kcal
Kohlenhydrate 0549

- davon Zucker 05g

Enthalt geringfiigige Mengen an Fett,
gesattigten Fettsauren, Eiweif3 und Salz

EAN Flasche: 4260207740512

EAN Karton: 4260207740529
Zutaten: Trauben, Saccharose
Séureregulatoren: Enthalt Weinsaure, Apfe|sdure und/oder Milchscure

Stabilisatoren: Citronensciure unter Schutzatmosphéire abgefiillt (Kohlendioxid)

Enthalt Sulfite contains sulfites - siscltac su|fiﬁejo inneh®aller sulfiter inneholder sulfitter

Weingut Tina Pfaffmann, Am Stahlbiihl, D-76833 Frankweiler
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