TINA PFAFFMANN

BLANC DE NOIR
SEKT BRUT

0,75l Alkoholgehalt 11,5% vol. brut

Nach der schonenden Ganztraubenpressung wurde der
frische Most leicht vorgeklart. Die natiirliche (spontane)
alkoholische Gérung fand im Edelstahl statt, wo der Wein
bis zur Fiillung auf der Vollhefe lagerte.

Trinktemperatur: 6-8 °C
Restzucker 1,8 g/l
Séure 7,1 g/l

NAHRWERTANGABEN

Blanc de Noir Sekt Brut
Deutscher Qualitétswein

Durchschnittliche N&hrwerte Je 100 ml
Energie 297 k) / 71 keal
Kohlenhydrate lg

- davon Zucker lg

Enthalt geringfiigige Mengen an Fett,
gesattigten Fettsauren, Eiweif3 und Salz

EAN Flasche: 4260207741137

EAN Korfon: 426020774"44 TINA PEAFFMANN
Zutaten: Trauben, Saccharose
Séureregulatoren: Enthalt Weinséure, Apfelséure und/oder Milchséure

Stabilisatoren: Citronensciure unter Schutzatmosphdire abgefiillt (Kohlendioxid)

Enthalt Sulfite contains sulfites - sisaltad su|fiﬁejo inneh’aller sulfiter inneholder sulfitter

BLANC DE NOIR BRUT

Weingut Tina Pfaffmann, Am Stahlbiihl, D-76833 Frankweiler




