TINA PFAFFMANN

BLANC DE NOIR
EXKLUSIV |

JAHRGANG 2025
0,75l Alkoholgehalt 13% vol. trocken

Kraftige Wiirzaromen verschmelzen mit einer feinen und
exotischen Frucht. Diese hochst interessante Symbiose setzt
sich am Gaumen fort und wird von einer herzhaften Frische
begleitet.

Topgesunde Spdatburgundertrauben ernten wir jedes Jahr
fir diesen aussagekraftigen, fruchtigen und schmelzigen

Wein.

Trinktemperatur: 6-8 °C
Restzucker 58 g/l
S&ure 5,7 g/l

NAHRWERTANGABEN

Blanc de Noir trocken
Deutscher Qualitéatswein

Durchschnittliche Nahrwerte Je 100 ml

Energie 335 k) / 80 kcal

Kohlenhydrate 06g

- dbren Zordkes 069 -~ TINA PFAFFMANN

Enthalt geringfiigige Mengen an Fett,
gesattigten Fettsauren, Eiweif3 und Salz

EAN Flasche: 4260207740338

EAN Karton: 4260207740345

Zutaten: Trauben, Saccharose

Séureregulatoren: Enthalt Weinséure, Apfelséure und/oder Milchsaure

Stabilisatoren: Citronensciure unter Schutzatmosphdre abgefiillt (Kohlendioxid)
- BLANC DE NOIR TROCKEN -

Enthalt Sulfite contains sulfites - sisaltad su|fiHe}o inneh’aller sulfiter inneholder sulfitter

Weingut Tina Pfaffmann, Am Stahlbiihl, D-76833 Frankweiler



