TINA PFAFFMANN

SPATBURGUNDER TROCKEN

JAHRGANG 2022
0,75l Alkoholgehalt 13,5% vol. trocken

Dieser samtige Spatburgunder Exklusiv trocken 2022 présentiert
sich als Meisterwerk traditioneller Handwerkskunst und moderner
Eleganz. Das handverlesene, selektionierte Lesegut stammt
ausschlieB3lich von topgesunden Trauben, die mit grofiter Sorgfalt
gelesen und auf der Maische vergoren wurden, um die volle
Aromatik und Struktur der Rebsorte zu entfalten.

Nach einer reifen Lagerung im Holzfass zeigt sich dieser Wein
mit einem harmonischen Zusammenspiel von Frucht, Wiirze und
feiner Tannin Struktur. In der Nase entfalten sich intensive Noten
von reifer Kirsche, Waldbeeren und einem Hauch von Vanille und
feinem Holz. Am Gaumen wirkt er weich, rund und samtig, mit
elegantem Tief und einer beeindruckenden Balance zwischen
Frucht und Fass.

Der Jahrgang 2022 iiberzeugt durch seine Ausdrucksstérke und
Finesse-ein Rotwein mit Charakter, der sowohl Kraft als auch
Eleganz vereint. Der lange Nachhall ist geprégt von subtilen
Réstaromen und einer feinen Mineralitat, die Lust auf den
néchsten Schluck macht.

Trinktemperatur: 14-16 °C
Restzucker 1,3 g/l
Sd&ure 5,2 g/l

NAHRWERTANGABEN

Spdatburgunder trocken
Deutscher Qualitatswein

Durchschnittliche Nahrwerte Je 100 ml
Energie 322 kJ / 77 kcal
Kohlenhydrate 03g

- davon Zucker 03g

Enthalt geringfiigige Mengen an Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiwei3 und Salz

EAN Flasche: 4260207740475

EAN Karton: 4260207740482

Zutaten: Trauben, Saccharose
Séureregulatoren: Enthalt Weinséure, Apfelséure und/oder Milchséure
Stabilisatoren: Citronenséure unter Schufzofmosphdre ctbgef[j”f (Kohlendioxid)

Enthalt Sulfite contains sulfites - siséltaa sulfitteja inneh®aller sulfiter inneholder sulfitter

Weingut Tina Pfaffmann, Am Stahlbiihl, D-76833 Frankweiler




