TINA PFAFFMANN

BLANC DE NOIR
SEKT BRUT

0,75l Alkoholgehalt 11,5% vol. brut

Nach der schonenden Ganztraubenpressung wurde der
frische Most leicht vorgeklart. Die natlrliche (spontane)
alkoholische Garung fand im Edelstahl statt, wo der Wein
bis zur Fullung auf der Vollhefe lagerte.
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Blanc de Noir Sekt Brut

Deutscher Qualitatswein

Durchschnittliche Nahrwerte Je 100 ml
Energie 297 kJ / 71 kcal
Kohlenhydrate 1lg
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