
BARFUSS CUVÉE
JAHRGANG 2024

Weingut Tina Pfaffmann, Am Stahlbühl, D-76833 Frankweiler

trocken 

NÄHRWERTANGABEN
Barfuß Cuvée
Deutscher Qualitätswein 

Durchschnittliche Nährwerte   Je 100 ml
Energie        331 kJ / 79 kcal
Kohlenhydrate       0,3 g
- davon Zucker       0,3 g

Enthält geringfügige Mengen an Fett, 
gesättigten Fettsäuren, Eiweiß und Salz

EAN 4260207740536

Zutaten: Trauben, Saccharose
Säureregulatoren: Enthält Weinsäure, Äpfelsäure und/oder Milchsäure
Stabilisatoren: Citronensäure unter Schutzatmosphäre abgefüllt (Kohlendioxid)
 
Enthält Sulfite contains sulfites · sisältää sulfitteja inneh°aller sulfiter inneholder sulfitter

Trinktemperatur:  8-10 °C 
Restzucker   3 g /l  
Säure    6,2 g/l

Mit der Natur auf Augenhöhe arbeiten, ihr Wertschätzung 
entgegen zu bringen, das fordert mich als Winzerin und 
dieses liebe ich auch an diesem Beruf.
Um die Natur zu verstehen, muss ich sie fühlen, egal ob mit 
den Händen oder am liebste barfuß!

Der Verschnitt zwischen den beiden Burgundern fand kurz 
vor der Füllung zur Feinabstimmung ab und glänzt nun mit 
Filigranität und rundem Geschmack.

0,75l Alkoholgehalt 12,5% vol.


